Hofer's Weihnachtspunsch
Und jeder Festtagsschmaus sollte auch mit einem weihnachtlichen Apéritif beginnen.

Hier stellen wir Thnen unseren Haus-Weihnachtspunsch vor, der einfach zuzubereiten ist und
eisgekiihlt einfach traumhaft schmeckt.

Zutaten fur 4 Personen:

100g brauner Zucker

0,51 Wasser

3 unbehandelte Zitronen

0,51 Myer's Rum

0,51 Grand Marnier

0,51 Pfirsichlikor

Grenadinesirup je nach Geschmack

+ o+ o+ o+ o+ o+ o+

Zubereitung:

Das Wasser mit dem braunen Zucker 5 Minuten aufkochen lassen, die Zitrone schilen und
pressen, den Zitronensaft zum Léuterzucker geben und abkiihlen lassen.

Rum, Grand Marnier und Pfirsichlikér dazugeben und mit Grenadinesirup abschmecken.

Den Punsch in Flaschen mit Schraubverschluss abfiillen und die Zitronenschale auf die
Flaschen verteilen.

In der Kiihltruhe kaltstellen.

Dieser Punsch ist 3 Wochen haltbar und wird in Sherryglésern serviert.

Sehr zum Wohl!
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